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 Les macarons salés à la mousse de foie de volaille parfumés au Porto 

 Les crevettes  « tiger » à la graine de sésame, sauce relevée au sésame et au miso 

 L’agneau fondant sur sa tarte de poireau 

 Le tataki de thon à la tomate confite en robe croustillante 
 
NB : 2 verrines de chaque sorte pour un total de 8/personne 



 

 La mousse au caramel salé 

 La madeleine à la cassonade et au miel 
 

NB : 1 verrine de chaque sorte pour un total de 2/personne 

 Le tartare de veau à l’eau de tomate 

 L’huître en shooter de pommes et de céleri 

 Le pétoncle des Iles de la Madeleine aux noisettes et sa purée de poires 

 Le filet de porcelet mariné au yogourt sur son lit de lentilles à l’indienne 
 

NB : 2 verrines de chaque sorte pour un total de 8/personne 

 

 Le croustillant au chocolat et au café 

 Le gaspacho sucré à l’ananas et à la noix de coco 
 

NB : 1 verrine de chaque sorte pour un total de 2/personne 

 Les croustillants à la tapenade de tomates séchées 

 L’éponge aux herbes et ses billes balsamique 

 Les bouchées de betterave au fromage de chèvre 

 La pressé de lapin à l’aubergine et à la tomate 

 Le carpaccio d’agneau au pesto d’amande et de menthe au vinaigre Balsamique 



 

 
NB : 2 verrines de chaque sorte pour un total de 8/personne 

 

 Les biscuits fins à l’orange et au chocolat 

 Les chocolats maison  
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